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Buffet aux Saveurs de la Méditervanée...

Les Pleces Apéritives Servies...

= [ps Petites asslettes Coclktall... 1 piece - AU choix

COCKTAIL DE CEREMONIE

Petit farcis... 1 Pizee
canapés varis... 2 Pléces
AMuUses Bouches... 2 pieees
Brochette d’éte... 2 Pieces

Croustinis ... 1 Pi2ce
Avtichauts o la Barigoule, Tapenade, Ratatouille, Caviar o’ Aubergines, Poivions grillés...

CEuf Granol-Mere... 1 Plece
Corbeille de Crudités seni avee Anchoiade - Tapenade - Aioli
Plaues Surprise... 1 Piece

Eminct de St jacques grillés,

Gateaw de rougets,

Carpacclo de Thon et Brunolse de Légummes,
Saumon marlng. ..

" Les Verrines frateheurs...o pidee - AU chobx

Purée d'avocats, concassé de tomates fratches et creme Légere it L'échalote, Créme d'asperges au Cerfeudl,
Moules o Lo Fondue de Fenouil, Consomumé de Vvolaille au Basilic

Soupe de Melon au Citron vert et Jambon de Bayonne

Mint Atoll

= Petites Cassolettes chawdes.. .1 plece - AU cholx

Cassolette de Petits Gris o VAlgo Boulido, Culsse de Grenouille o Lla Provengale,
Culsse de caille sauce Algre Doux et choux chinols, Poulet Tandoori,
Gratin de St )acques, Soupe de Polssons, Hultres en sabayon

Buffets Dinatoires de Dégustation (3 themes au Choix)...
Du tervoly : Tervine de compagne — Jambon Serrano - Rosette - Flgatelll
De Lla Mer : Moules camarguaises - Sawmon fumé Maison - Crevettes
Touwr dit MONnOlE sushi i La Thatlandaise, nems, beignets de crevettes, aceras, sSamoussa...

PLANCHA... 2 Pleces- AU cholx

Filet de Rouget

Gambas ou Selches

Brochette d’Agneau ou de Boeuf
Brochette de Légumes

Pilow de Volailles aux éplces

> Cocktall 18 piéceg
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Mewnu Provengal

Sous forme de Mise en bouche
u Asslette du Solell :

Goteau de Rougets, filets de Polvrons marinés, Brandade, OU

- Tervine de Rougets conenssé de tomates, ou
u Soupe au Pistou, ou
u Bourride

¢

Les Viandes
= Filet Mignow de Veau en croitte d’herbes, ou
= carvé d’Agneau au Parfum de Garrigue, ou
TLan, Pomnee Macatre aux herbes
ou
Les Polssons
= Médaillon de Lotte Potlé aux épices, ou
= Dorade a Lunilatéral
Risotto aux Asperges, Purte o’ Artichauts
¢

Servi suy assiette

= Croustillant de Chevre Frais de la Trévaresse
Et MéLL-mblo de salades vertes o L'hulle d'olive de Pays

ou

- Assortiment de trols fromages affinés
Et MéLL-mblo de salades vertes o L'huile d'olive de Pays



FARANDOLE des DESSERTS

Dessert inclus :

N
o " Bntremets aw chobx @ Chocolat, agrumes, frudts rouges, praling, nougat,
S polre-caramel, opéra...et
= Pléce Montée Traditiomnelle (2 Choux),

< ou
o " Asslette Gourmande : Deux portions de gateaux et une boule de glace
U ’ .
= Pour plus de Gourmandises...au Choix

" Verrines gourmandes :
M Creme citron et frambolses meringuée ; Mandarine moelleux chocolat, coulis d'abricot,
A Polres, Moelleux chocolat, meritngue ; Frults rouges en gelée
N Tiramisu, Créme catalane, Mousse au Chocolat
» " Fruits rouges et chantilly

= Corbeille de fruits de Saison
/ " Tartes aux frults de Satson
S Albricots et amandes fratehes -Miel, Tatin, fraises, aux flgues, aux péehes, aux fraises
E = Pléce Montée macarons assortis
< | = Fontalne de Chocolat et brochette de fruits frais



