
 

Cocktail « Apéritif » 1 
 

3 Assortiment de Feuilletés, pizzas, pissaladières 
 

1 Croustinis (Tartines Italiennes)  
    Artichauts à la Barigoule – Saumon –- Jambon Cru – Bacon – Tartare de Fromage et fines herbes,  
    Tapenade, garnis de petites brochettes anchois et olives, crevettes, Tomates Confites 
 

1 Piques en Bouche… 
  Au surimi, beurre de Roquefort et noix,  
 

1 Petit pain brioché garni 
   Au jambon cru, saucisson, pain bagnat, saumon fumé… 
 

1 Pain Surprise 
 

1 Terrine de Lapereau en Croûte 

Cocktail 8 pièces salées par personne   
 

                                             Cocktail « Apéritif » 2 
2 Canapés  glacés assortis  

       Au saumon fumé, œufs de saumon, crevettes, crabe, terrine de poisson, tarama, crudités, œufs 
          De caille, tapenade, points d’asperges, feuille de vigne, saucisson, jambon cru, bouchons de chèvre… 

 

2 Assortiment de Feuilletés, pizzas, pissaladières  
 

2 Piques en Bouche… 
  Au surimi, beurre de Roquefort et noix,  
 

1 Oeuf Grand-mère en Coquille  
   Brouillade au Saumon Fumé 
 

1 Terrine de Lapereau en croûte 
 

1 Petit pain brioché garni 
   Au jambon cru, saucisson, pain bagnat, saumon fumé… 
 

1 Croustinis (Tartines Italiennes)  
 

Cocktail 10 pièces salées par personne  
 

     Cocktail « Apéritif » 3 
2 Canapés glacé assortis   
 

2 Amuses Bouches variés  
    Mini tartelettes, bouchées à l’escargot, accras, crêpes farcies, beignets de crevette, nems, gougères, 
    pruneaux au bacon, croustades aux fruits de mer, aumônières aux champignons… 
 

 

1 Petit pain brioché garni 
    Au jambon cru, saucisson, pain bagnat, saumon fumé… 
 
 

2 Piques en Bouche… 
1 Œuf Grand-mère en Coquille  
     
 

2 Croustinis (Tartines Italiennes)  
 

2 Gâteaux de Soirée  
 

 Cocktail 9 pièces salées + 2 sucrées par personne  

 



 

Cocktail « Dînatoire » 1  
2  Canapés  glacés assortis  

          Au saumon fumé, oeufs de saumon, crevettes, crabe, terrine de poisson, tarama, crudités, œufs de 
          caille, tapenade, pointes d’asperges, feuille de vigne, saucisson, jambon cru, bouchons de chèvre… 

 

2 Amuse-bouches variés   
    Mini-quiches variées, feuilletés variés, bouchées à l’escargot, accras, mini crêpes farcies, beignets de 
   crevette, nems, gougères, pissaladières, pruneaux au bacon, croustades aux fruits de mer, aumônières 
   aux champignons… 
 

1 Petit pain brioché garni ou Pain Surprise 
   Au jambon cru, saucisson, mousson de canard, crème roquefort/noix, saumon fumé… 
 

1 Terrine de Lapereau en croûte 
 
 

1 Croustinis (Tartines Italiennes  
 

1 Petite salade Fraîcheur en timbaline 
    Méridionale, taboulé, exotique, fruits de mer, chinoise… 
 

1 Verrine : Mousse d’avocat et Concassé de tomates au Crabe/crevette 
 
 

1 Oeuf Grand-mère en Coquille  
    Brouillade au Saumon Fumé 
 

2 Gâteaux de Soirée  
    Fondant au chocolat, tartelettes aux fruits, carolines, castel, opéra, choux à la crème, mille feuilles… 
 

Cocktail 10 pièces salées + 2 sucrées par personne  
 
 

 

                                           Cocktail « Dînatoire »  2 
2 Canapés glacé assortis 
 

2 Amuse-bouches variés   
 
 

1 Petits farcis « Fraîcheur » 
    Petite tomate à la tapenade, tonnelet de carottes au fromage blanc et fines herbes, Petites tomates 
    farcies aux légumes de saison et au crabe, Puits de pommes de terre aux salpicons de saumon… 
 
 

1 Pain cocktail au saumon fumé  
 

2 Petits Farcis Provençaux  
    Tomates, courgettes, champignons farcis 
 

1 Croustinis (Tartines Italiennes)  
 

1 Verrine : Mousse d’avocat et Concassé de tomates au Crabe/crevette 
 

1 Œuf Grand-mère en Coquille  
     

1 Terrine de Lapereau en croûte 
 

1 Petite assiette Cocktail :  
    Balluchon de Saumon mariné à l’aneth et sa crème d’oignons ;Escabèche de Rougets et petits légumes au Balsamique  
 

2 Gâteaux de Soirée  
 

Cocktail 13 pièces salées + 2 sucrées par personne  
 

 

 



 

Cocktail « Dînatoire »  3 
                   
Canapés  glacés assortis … 2 pièces 
Au Saumon fumé, œufs de saumon, crevettes, crabe, rougets, terrine de poissons, crudités, œufs de caille, pointes d’asperges, 
feuille de vigne, saucisson, jambon cru de montagne, Magret de canard  fumé, etc. 
 

Petits pains sur pique Surprise… 2 pièces 
Au jambon cru, mousse de foie de canard saucisson, rillette, Saumon, Œufs de lump… 
 

Amuses Bouches Chauds… 2 pièces  
Mini tartelettes, bouchées à l’escargot, accras, crêpes farcies, beignets de crevette, nems, gougères,  pruneaux au bacon, 
croustades aux fruits de mer, aumônières aux champignons, 
Beignets de courgettes, feuilleté de Lapereau à l’échalote, Briouats à la feta et Menthe … 
 

Petits farcis « Provençaux» chauds… 2 pièces 
Petite tomate, courgette, champignons farcis 
 

Petites brochettes grillées servies chaudes… 2 pièces  
Brochettes d’agneau  au Cumin, brochettes de volaille au Safran, Bœuf au Curry, manchons de volaille au Curcuma et paprika, 
ailerons de poulet à la Citronnelle, boulettes d’agneau à l’anis 
 

Croustinis (Tartines Italiennes)… 2 pièces 
Artichauts à la Barigoule – Saumon –- Jambon Cru – Bacon – Tartare de Fromage et fines herbes, Tapenade, garnis de 
petites brochettes anchois et olives, crevettes, Tomates Confites 
 

Terrine de Lapereau en croûte… 1 pièce 
 

Fougasses aux crudités… 1 pièce 
 

Œuf Grand-Mère… 1 pièce 
Brouillade d’œufs et saumon  
 

Gâteaux de soirée… 2 pièces 
Fondant au Chocolat, tartelettes aux fruits, carolines, choux à la crème, mousse de fruits…. 
 

 
 

Cocktail 15 pièces salés + 2 pièces sucrées par personne 
 

 

 

 Prestations complémentaires (Nécessaire de Réception, Service), Nous consulter svp. 
 

FRAIS ANNEXES 
________________ 
 

 

Frais de Livraison  
             ⎯⎯♦⎯⎯ 

   Patry Traiteur  /  Domaine des Clarines   

Quartier Ste Thérèse Sud - Avenue du 8 mai - 13410 LAMBESC 

Tél : 04.42.57.05.38 – Fax. 04 42 92 93 12 
e-mail : contact @ traiteur-patry.com 

site : www.traiteur-patry.com 
 


