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Carte Pieces Cocktails
« Piéces salées »

Canapés glacés assortis, (e plateau de 48 piéces

Au Saumon fumée, Oeufs de Saumon, Crevettes, Crabe, Terrine de Poissons,
Tarama, Crudités, Oeufs de Caille, Tapenade, Pointes d’Asperges,

Feuille de Vigne, Saucisson, Jambon cru de Montagne, Magret fume ...

Amuses Bouches Chauds, (e plateau de 50 piéces

Mini-tartelettes, Feuilletés variés, Bouchées d "Escargot, Accras,

Crépes farcies, Beignets de Crevette, Nems, Samoussa, Gougéres,
Aumoniéres aux Fruits de Mer, aux Champignons, Pruneaux au Bacon...

Pizza, Pissaladiére, (a plaque de 120 piéces

Piéces grillées, (es 50 piéces
Ailerons de Poulet au Curry, mini-brochettes d’ Agneau aux Epices,
Brochettes de Beeuf au Sate, Manchons de Volaille grillés...

Spécialités provencales, (es 48 piéces
Petits farcis Provencaux

Croustades garnies, le plateau de 48 piéces
Tapenade, Ratatouille, Caviar d’ Aubergines, Poivrons grilles...

Croustinis (Tartines Italiennes)
Artichauts d la Barigoule - Saumon -- Jambon Cru - Bacon - Tartare de Fromage et fines herbes,
Tapenade, garnis de petites brochettes anchois et olives, crevettes, Tomates Confites

Mini Terrine de lapereau en croiite, (e plateau de 48 piéces

Petits Farcis « Fraicheur », le plateau de 48 piéces
Petite Tomate d la Tapenade, Tonnelet de Carotte au fromage blanc et fines herbes, Petites Tomates
farcies aux légumes de Saison et au Crabe, Puits de Pommes de Terre aux salpicons de Saumon

Corbeille de crudités, 20 personnes
Accompagnée de Tapenade noire& verte, anchoiade

Pains « Surprise », les 60 piéces
Au Jambon cru, Mousse de Canard, Roquefort-Noix, Tarama, Saumon fume

Petit Pain Brioché garni, (a piéce
Rillettes, Mousse de Canard, Jambon cru, Saucisson, Crudités

Petit Pain Cocktail au Saumon fumsé, (a piéce
Sandwiche Club, la piéce
Bacon- tomate-ceuf, poulet au curry, jambon-fromage-crudités, saumon fumeé-crudités...

Mini Aioli, 20 personnes
Légumes Vapeur, ceufs de Caille, bulots, Morue

Bouchée de la Merv, les 48 piéces
Pannequet de Saumon mariné au Crabe, Roulé de Saumon d la créme d’Oignons, Sardines marinées d la
Menthe

Plateau de Sushis, les 48 piéces
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Carte Piéces Cocktails

« Piéces dinatoires »
Guf Grand-mére en Coquille
Brouillade au Saumon fume, (a piéce
Brouillade aux morvilles, (a piécce
Brouillade d la Truffe, (a piéce

Petites Salades en Timbaline, (a piéce
Mexicaine, Pécheur, Italienne, Méridionale, Exotique, Nigoise, Taboulé

Assiettes Cocktails, (a piéce

Assiette Gourmande : Foie gras de Canard, magret fumé, gésiers, croitons, noix
Assiette Norvegienne : Saumon fumé, Balluchon de Saumon mariné

Assiette du Soleil Gateau de Rouget & de Courgettes d la chair de Tomates
Carpaccio de Lotte et Brunoise de legumes, Brochette de St Jacques ...

Cassolettes chaudes, (a piéce
Consommé de Volaille au Basilic, Gratin de Fruits de Mer,
Soupe au Pistou, Bourride de lotte, Soupe de Poissons, huitres en Sabayon...

Petites Soupes froides, (a piece
Créeme du Barry au Jus de Moules, Gaspacho Exotique, Créme d’ Asperges,
Veloute de Girolles, Soupe de melon au citron vert, gaspacho d’écrevisses ...

Verrines froides, (apiéce

Mousse d’avocat au crabe, Mousse de chévre et concassé de tomates aux herbes fraiches, Bavaroise
aux trois legumes, Melon et Jambon de Bayonne, Carpaccio de

Saumon et Cabillaud aux herbes, Timbale de moules d la fondue de fenouil...

« Piéces sucrées et Viennoiseries »
Mini-viennoiseries, (a piéce
Brioche, pain au Raisin, croissant, pain au chocolat
Chausson aux pommes, Croissant aux amandes, (a piéce
Cake, Pompe d UHuile,
Mignardises et petits fours salés,

Gdteaux de soirée,
Tartelettes aux Fruits, Eclairs, Mille Feuille, Fondant au chocolat, Framboisine, Choux d la créme,
Castel, Pdtes d’ Amandes...

Salade de Fruits frais, 2o personnes
Mousse au chocolat, tiramisu, créme Catalane, créme briilée, (a piécce

Verrines gourmandes, (a piéce
Creme citron et framboises meringuée ; Mandarine moelleux chocolat coulis d’abricots; Poires,
Moelleux au chocolat, meringue ; Fruits rouges en gelée ...

Gdteaux d anniversaire, par personne
Au chocolat - Fruits rouges - Agrumes - Nougat - Poire/caramel.....

Corbeille de fruits de Saison, 20 personnes

?atry Traiteur : Domaine des Clarines - Ave. du 8 Mai - 13410 LAMBESC
B 04.42.57.05.38 & 04.42.92.93.12

Mail. contact@traiteur-patry.com

Page - 2 -



